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Édito
CRÉATEUR DE SPÉCIALITÉS

Depuis 2 générations, Île de Ré Chocolats continue de transmettre 
son savoir-faire à travers de délicieux chocolats.

Nous avons gardé le goût et la passion du travail artisanal.
Toujours animé par la volonté de créer des nouveautés élaborées 
avec des produits de terroir comme le beurre AOP de Charentes-

Poitou et la Fleur de Sel de l’Île de Ré.

Coffrets & boîtes spécialités, ballotins, tablettes...
Nos produits de fin d’année sont confectionnés sans colorants 

artificiels et garantissent une qualité de chocolat respectueuse de 
l‘environnement et du terroir de provenance.

C’est pour cela que nous nous sommes investis dans le soutien de 
la filière cacao et la protection des savoirs-faire

sur les zones de production.

ÉRIC VALLÉGEAS
PDG d’Île de Ré Chocolats

14
Nos Coffrets

cadeaux

- 2 -



- 3 -

Sommaire

18 
Nos 

Compositions 
prêtes à offrir

14
Nos Coffrets

cadeaux

16
Nos Tablettes 
& grignotages

8
Nos Coffrets
gourmands6

Nos Ballotins
de chocolats

4
Une démarche

engagée

20
Nos Sujets

de Noël

19
Nos

Incontournables



- 4 -

Engagés 
La qualité des fèves de cacao que nous 
achetons est l’élément déterminant dans les 
chocolats que nous produisons.	 	
	
Nous sommes impliqués dans la protection de 
la ressource et le maintien d’une production 
raisonnée du cacao.				  
	
À ce titre, la démarche « Chocolatiers engagés» 
permet un modèle de circuit court durable 
et de qualité, dans lequel nous travaillons en 
partenariat direct avec tous les acteurs de la 
filière, depuis les coopératives paysannes.

Nous vous assurons ainsi 
un chocolat de qualité, au 
goût unique et obtenu dans 
des conditions respectueuses 
de l’environnement ainsi que des 
femmes et des hommes qui participent à son 
élaboration.					   
	
Les fèves sont achetées aux planteurs en leur 
garantissant un prix minimum au dessus du 
cours du marché, en échange de l’assurance 
de bonnes pratiques agricoles et traçabilité 
de la production.

Engagés 

En achetant nos chocolats, vous participez à une meilleure rémunération des planteurs.



Au cœur de 
l’Île de Ré

Depuis deux générations, nous sommes implantés 
sur l’Île de Ré et fabriquons de manière artisanale 
des chocolats et des caramels au beurre salé de 
l’Île de Ré. 

Avec un atelier au cœur de Saint Martin de Ré et une 
unité de fabrication à La Rochelle, nous poursuivons 
avec passion la grande aventure du chocolat. 		
À travers notre sélection de produits régionaux, 
voyagez au coeur de l’Île de Ré et succombez au 
bon goût de nos chocolats et caramels.

Bonne dégustation ! 

• La fleur de sel de l’Île de Ré	
	 						    
La fleur de sel de l’Île de Ré est considérée comme 
la plus raffinée et la plus gouteuse du monde. 	
Elle sale moins que du sel de table et pénètre mieux 
dans les aliments. 

• Le beurre AOP Charentes-Poitou
Nous utilisons du Beurre AOP de Charentes-Poitou 
exclusivement fabriqué à base de crème de lait, 
provenant des départements de la Charente, la 
Charente-Maritime, les Deux Sèvres, la Vienne ou 
encore la Vendée... Grâce à une lente phase de 
maturation biologique de la crème, propre au beurre 
AOP Charentes-Poitou, sa personnalité s’affirme.

Les ingrédients 
de la qualité

Nous choisissons nos fournisseurs sur des critères 
de qualité et de proximité. 				  
La spécificité de nos chocolats tient aussi dans la 
qualité de nos produits d’accompagnement.		 								       			    

Bon à savoir !
Fondant moins vite qu’un autre beurre, il 
permet de mieux se travailler et de bien 

s’incorporer à nos préparations. - 5 -- 5 -



Nos Ballotins 
de chocolats

Pour de délicats moments de gourmandises, offrez nos 
délicieux coffrets cadeaux de chocolats, ou faites-vous 

plaisir en savourant nos ballotins.

Il y en a pour tous les goûts !

Que vous préfériez le chocolat noir, blanc, au lait ou le 
chocolat blanc caramel, nos bonbons de chocolat fourrés 

praliné, ganache, pâte d’amande ou caramel, 
vous procureront un pur moment de plaisir.

* Prix TTC maximum dans nos boutiques- 6 -



4 CHOCOLATS
REF : IC0150

125g
REF : IC0604

250g
REF : IC0603

350g
REF : IC0151

500g
REF : IC0152

Petits ou grands gourmands, 
succombez pour nos delicieux 

bonbons de chocolat !

4€20* 3€40

10€75* 8€60

21€50* 17€20

30€10* 24€10

43€00* 34€40
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Nos Coffrets 
gourmands
Laissez vous séduire par nos coffrets 
composés d’assortiments de spécialités 
gourmandes à offrir et à partager.

COFFRET COULEURS CHOCOLAT 
(90 PIÈCES) 450G • REF : IC2221
Gourmand et curieux ? Dégustez 
90 mini tablettes pour découvrir le 
chocolat sous toutes ses couleurs 
(Blanc, Lait Caramel, Blanc Caramel, 
Ruby, Lait ou Noir). 

25€60* 20€50

NouveauNouveauNouveauNouveau
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* Prix TTC maximum dans nos boutiques

COFFRET VOYAGE CACAO		
200G • REF : IC2176
Nous avons sélectionné pour vous 
4 grandes origines afin de vous 
faire voyager autour du cacao sur 
4 intensités différentes. (Cameroun 
67%, Vietnam 73%, Venezuela 80% ou 
Côte d’Ivoire 85%). A déguster en mini 
tablettes ou en ganaches.

COFFRET GRANDES ORIGINES 
(90 PIÈCES) 450G • REF : IC1475
Amateur de sensations fortes et de 
goûts intenses, vous dégusterez 
90 mini tablettes de chocolat noir 
pures origines (Pérou 64%, Vietnam 
73%, République Dominicaine 74%, 
Tanzanie 75%, Venezuela 80%, Côte 
d’Ivoire 85%).

15€95* 12€80

25€60* 20€50

NouveauNouveauNouveauNouveau
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COFFRET L’INSTANT PLAISIR 
350G • REF : IC1760
Succombez à la tentation avec notre 
coffret de grignotages assortis 
composé d’amandes enrobées de 
chocolat, de mini tablettes, de billes 	
de céréales croustillantes ou encore 
de cubes d’orange confite enrobés de 
chocolat noir.

* Prix TTC maximum dans nos boutiques

COFFRET DÉGUSTATION PRALINÉS 	
150G • REF : IC1969
En recherche d’une dégustation 
gourmande ? Craquez pour notre 
assortiment de chocolats fourrés 	
praliné noisette et enrobés d’un 	
chocolat de couverture noir ou lait.

17€30* 13€80

14€60* 11€70
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COFFRET DU CONFISEUR		
170G • REF : IC1575
Nos orangettes confites enrobées 
de chocolat noir 67% ou encore nos 
tranches de clémentines confites 
partiellement enrobées de ce même 
chocolat sont accompagnées de 
mendiants noir ou lait aux amandes, 
pistaches et raisins.

COFFRET ORANGETTES CONFITES 	
200G • REF : IC0154
Un des plus grands classiques 		
incontournables de la chocolaterie.	
Coffret garni d’orangettes (écorces 
d’orange) confites enrobées de 
chocolat noir 67%.

18€35* 14€70

15€65* 12€50
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COFFRET FORT BOYARD 		
145G • REF : IC0159
Le Fort Boyard est un monument 
mondialement connu et emblématique 
de notre région. Nous en avons fait 
un délicieux chocolat ! Découvrez 
un assortiment de 12 bonbons de 
chocolats fourrés praliné noisette et 
éclats de caramel.

COFFRET CHOCOLATS DE 
L’ÎLE DE RÉ 265G • REF : IC1870
Ce coffret vous fera voyager à travers 
un assortiment gourmand de bonbons 
de chocolat fourrés praliné, caramel à 
la fleur de sel ou ganache en mettant à 
l’honneur les produits de notre région.

14€25* 11€40

23€90* 19€10
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* Prix TTC maximum dans nos boutiques

COFFRET INSTANT CAFÉ • 510G 
REF : IC1576
Un assortiment sur 3 étages, composé 	
de bonbons de chocolat fourrés 	
ganache noir, de mendiants noir et 
lait, d’orangettes confites, d’amandes 	
enrobées de chocolat mais aussi de 
napolitains noir 68,9%, de cuillères en 
chocolat noir et de grains de café.

COFFRET SPÉCIALITÉS DE L’ÎLE DE RÉ 
320G • REF : IC0157
Dans cette jolie boîte métallique, vous 
savourerez nos bonbons fourrés de 	
notre crème caramel, de ganache noir, 	
de gianduja ou praliné noisette, sans 
oublier une pointe de fleur de sel de l’Île 
de Ré ou des éclats de caramel.

MINI BOITE ASSORTIE • 55G 
REF : IC0161
Dans chaque boîte vous découvrirez : 
2 Huîtres au chocolat au lait avec 
inclusions de noisettes, éclats de caramel 
et feuilletine, 4 caramels papillotes à la 
fleur de sel de l’Île de Ré et 2 nougats 
tendres aux amandes. Idéale pour vos 
cadeaux convives !

29€95* 24€00

4€50* 3€60

31€00* 24€80
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Nos Coffrets cadeaux
Faites des heureux en offrant nos coffrets 

cadeaux garnis d’une large sélection de 
chocolats fins ou de plaques gourmandes 

de chocolat à casser !

BOITE MARTEAU • 600G 
REF : IC2051

Composées de chocolat de couverture 
blanc, noir, lait, blanc caramel ou 

encore lait caramel, ces généreuses 
plaques à casser laissent exprimer 
leur gourmandise par un mélange 

d’amandes, de noisettes, de raisins secs, 
de pistaches ou encore de céréales 

croustillantes.

 
BOITE MARTEAU NOËL • 320G 

REF : IC2077
Idéal au pied du sapin pour surprendre les 

enfants ! Ils vont adorer casser leur chocolat 
à l’aide du marteau presqu’autant que le 

dévorer ! Composée de chocolat au lait avec 
éclats de noisettes et moulage en forme de 

pain d’épices au chocolat blanc caramel.

A decouvrir en format
de poche !

28€50* 22€80

36€25* 29€00
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* Prix TTC maximum dans nos boutiques

SACHET PLAQUES À CASSER • 350G 
REF : IC2226

Toujours aussi gourmandes, retrouvez 
nos généreuses plaques à casser sous 

format de poche !

A decouvrir en format
de poche !

22€80

17€85* 14€25

57€35* 45€90

BOITE SPÉCIALE FAMILLE • 630G 
REF : IC0605

Une magnifique boîte de 63 
chocolats fourrés praliné, ganache, 
pâte d’amande, caramel, enrobés 
noir, lait, blanc ou blanc caramel à 
partager en famille ou entre amis !

NouveauNouveauNouveauNouveau
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Nos Tablettes &
grignotages

Le savoir-faire unique de nos chocolatiers vous surprendra à travers sa gamme 
de tablettes marbrées, associant différents chocolats pour un produit aussi 

gourmand que graphique. Sans oublier nos boîtes de grignotages à déguster 
sans modération avec un bon café ! 

PACK DE 10 TABLETTES 
ORIGINE 100G • REF : IC1382
2x Lait 35% Afrique 
2x Noir 67% Cameroun 				  
2x Noir 73% Vietnam 
2x Noir 75% Tanzanie				  
2x Noir 85% Côte d’Ivoire 

* Prix TTC maximum dans nos boutiques

Voyagez aux 4 coins du monde dans ce 
pack de 10 tablettes imagine pour vous faire 

decouvrir les origines de notre cacao !

Nouvel assortiment

Nouvel assortiment

35€00* 28€00

35€00* 28€00

PACK DE 10 TABLETTES 
DÉCOUVERTE 100G • REF : IC2078
Un voyage gourmand avec ces 
délicieuses tablettes préparées avec 
soin par nos chocolatiers.
2x Lait 35% Marbrée Citron 
2x Lait 35% Marbrée Noix de coco  
2x Noir 67% Marbrée Lait Caramel Fleur de sel             
2x Noir 67% Marbrée Framboise Cranberry 
2x Noir 67% Fourrée Crème caramel Fleur de sel

- 16 -



TRIPACK TABLETTES 300G 
CHOCOLATIERS ENGAGÉS 

REF : IC1602
Noir 67% Marbrée Lait Caramel Fleur de sel 

Noir 67% Cameroun 
Noir 67% Marbrée Framboise Cranberry

BOITE CUBE AMANDES CARACROUSTY • 220G 
REF : IC1764
Amandes grillées assorties noir, lait, blond, céréales 
croustillantes enrobées lait caramel

BOITE CUBE MENDIANTS ET CARRÉS GOURMANDS • 200G 
REF : IC2030
Savoureux carrés ou mendiants de chocolat lait ou noir avec 
inclusions gourmandes de pistache, raisin, amande, noisette, 
cube d’écorce d’orange confite et noisettes caramélisées

Un peu de  gourmandises dans 
ces deux boites aux differentes saveurs !

Nouvel assortiment

Nouvel assortiment

10€50* 8€40

11€25* 9€00

8€55* 6€80
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Nos Compositions
Prêtes à Offrir

* Prix TTC maximum dans nos boutiques37€45* 29€95

27€45* 21€95

COMPOSITION GOURMANDE 
890G • REF : IC2237
Avec cette valisette composée de nombreuses 
gourmandises sucrées, vous offrirez un assortiment de 
chocolat, caramels et biscuits idéal pour être certain de 
faire plaisir !
1 Coffret de chocolat Noir Voyage Cacao
1 Tablette Noir 67% Cameroun
1 Tablette Lait Caramel Marbrée blanc Fleur de sel
1 Chocolat à Tartiner aux noisettes Fleur de sel
1 Mini boîte de Caramels papillotes 
au beurre AOP Fleur de sel
1 Sablé Rétais Fleur de sel

COMPOSITION DÉCOUVERTE 
790G • REF : IC2236
Une composition idéale à offrir, pour découvrir 
nos spécialités avec nos chocolats sous toutes 
leur formes, nos caramels papillotes, sans oublier 
les savoureux Sablés rétais !
1 Sachet de Patates au chocolat fourrées praliné 
noisette croustillant
1 Tablette Noir 67% Marbrée Lait Caramel 
Fleur de sel
1 Chocolat à Tartiner aux noisettes Fleur de sel
1 Mini boîte de Caramels papillotes 
au beurre AOP Fleur de sel
1 Sablé Rétais Fleur de sel

NouveauNouveauNouveauNouveau

NouveauNouveauNouveauNouveau
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Nos Incontournables

SACHET PATATES • 200G 
REF : IC0386
Notre emblématique Patate dans son format
de poche ! Bonbons de chocolat fourrés 
praliné noisette croustillant.

BOURRICHE DE LA MER • 225G  
REF : IC1813
Nos bourriches de la mer sont composées de 
sardines au chocolat au lait, moules fourrées 
praliné noisette feuilleté et fleur de sel, 
huîtres chocolat au lait avec inclusions de 
noisettes, éclats de caramel et feuilletine.

CAGEOT PATATES • 230G 
 REF : IC0383

Croquez dans nos délicieuses patates de 
l’Île de Ré au praliné noisette croustillant, 
enrobé une première fois dans du chocolat au 
lait puis une seconde  fois dans du chocolat 
blanc. Spécialité emblématique d’Île de Ré 
Chocolats ! 	

Creation signature 
Ile de Re Chocolats !

11€90* 9€50

9€50* 7€60

9€75* 7€80

21€95

- 19 -
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PAIN D’ÉPICES 
BLANC CARAMEL 100G 
REF : IC1871

RENNE LAIT 120G 
REF : IC1789

Noël rime avec bonhomme de neige, 
père noël et pain d’épices !

Chez Île de Ré Chocolats, nous avons tout ce qu’il faut 
pour les petits, comme pour les grands, pour profiter 

de la magie de ce moment unique. 
Tous nos moulages sont fabriqués sans 

colorants artificiels et sont décorés à la main pour 
une authenticité parfaite.

Nos sujets de Noël 

- 20 -* Prix TTC maximum dans nos boutiques. 	
   Produits vendus emballés.

6€80* 5€40

8€20* 6€55

MINI PÈRE NOËL LAIT OU NOIR 75G 
REF LAIT : IC1875 
REF NOIR : IC1874

5€10* 4€05

FRITURE NOËL ASSORTIE 150G 
REF : IC0610

7€50* 6€00



Bon de commande
Profitez de conditions d’achat privilégiées pour remercier vos 
collaborateurs, vos clients mais aussi vous faire plaisir grâce à 
ses chocolats et caramels de l’Île de Ré.

( À retourner avant le 17 novembre 2024 )

Coordonnées Élève/Adhérent Commande et règlement

Entreprise : Retrait de la commande le :       En livraison         Sur place  

à : 

Nom et Prénom : Si livraison, adresse de 
livraison souhaitée :

 
Téléphone : 

Mail : 

Page Désignation
Tarif 

unitaire 
TTC

Tarif 
unitaire 

TTC 
remisé

Quantité
commandé

Total
TTC

Nos ballotins de chocolats

7 IC0150  Ballotin de 4 chocolats 4,20 € 3,40 €
7 IC0604  Ballotin de 125g Mélangé 10,75 € 8,60 €
7 IC0603  Ballotin de 250g Mélangé 21,50 € 17,20 €
7 IC0151  Ballotin de 350g Mélangé 30,10 € 24,10 €
7 IC0152  Ballotin de 500g Mélangé 43,00 € 34,40 €
7 IC1712  Ballotin de 500g Noir 43,00 € 34,40 €
7 IC1711  Ballotin de 500g Lait 43,00 € 34,40 €

Nos coffrets gourmands

8 IC2221  Coffret Couleurs chocolat (90 pièces) 450g NOUVEAUTÉ 25,60 € 20,50 €
9 IC1475  Coffret Grandes origines (90 pièces) 450g 25,60 € 20,50 €
9 IC2176  Coffret Voyage Cacao 200g NOUVEAUTÉ 15,95 € 12,80 €

10 IC1760  Coffret L’instant plaisir 350g 17,30 € 13,80 €
10 IC1969  Coffret Dégustation Pralinés 150g 14,60 € 11,70 €
11 IC0154  Coffret Orangettes Confites 200g 18,35 € 14,70 €
11 IC1575  Coffret du Confiseur 170g 15,65 € 12,50 €
12 IC0159  Coffret Fort Boyard 145g 14,25 € 11,40 €
12 IC1870  Coffret Chocolats de l’Île de Ré 265g 23,90 € 19,10 €
13 IC1576  Boîte Instant café 510g 29,95 € 24,00 €
13 IC0161  Mini Boîte Assortie 55g 4,50 € 3,60 €
13 IC0157  Boîte Spécialités 320g 31,00 € 24,80 €

Nos coffrets cadeaux

14 IC2077  Boîte Marteau Noël 320g 28,50 € 22,80 €
14 IC2051  Boîte Marteau 600g 36,25 € 29,00 €
15 IC2226  Sachet Plaques à casser 350g NOUVEAUTÉ 17,85 € 14,25 €
15 IC0605  Boîte Spéciale famille 630g 57,35 € 45,90 €
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Nos incontournables

19 IC0383  Cageot patates 230g 11,90 € 9,50 €
19 IC0386  Sachet patates 200g 9,50 € 7,60 €
19 IC1813  Bourriche de la mer 225g 9,75 € 7,80 €

Nos compositions gourmandes

18 IC2236  Composition Découverte 790g NOUVEAUTÉ 27,45 € 21,95 €
18 IC2237  Composition Gourmande 890g NOUVEAUTÉ 37,45 € 29,95 €

Nos sujets de Noël

20 IC1875  Mini Père Noël lait 75g 5,10 € 4,05 €
20 IC1874  Mini Père Noël noir 75g 5,10 € 4,05 €
20 IC1871  Pain d’épices blanc caramel 100g 6,80 € 5,40 €
20 IC1789  Renne lait 120g 8,20 € 6,55 €
20 IC0610  Friture Noël assortie 150g 7,50 € 6,00 €

Page Désignation
Tarif 

unitaire 
TTC

Tarif 
unitaire 

TTC 
remisé

Quantité
commandé

Total
TTC

Nos tablettes & grignotages

16 IC2078  Pack 10 tablettes Découverte 100g NOUVEL ASSORTIMENT 35,00 € 28,00 €
16 IC1382  Pack 10 tablettes Origine 100g NOUVEL ASSORTIMENT 35,00 € 28,00 €
17 IC1602  Tripack tablettes Chocolatiers Engagés 300g NOUVEL ASSORTIMENT 10,50 € 8,40 €
17 IC2030  Cube mendiants et carrés gourmands 200g 11,25 € 9,00 €
17 IC1764  Cube amandes caracrousty 220g 8,55 € 6,80 €

ÎLE DE RÉ CHOCOLATS
ZA des Rivauds Nord, 16 rue Elie Barreau, 17000 La Rochelle 
Tél : +33 (05) 46 68 72 40 / secretariat@idr-chocolats.com

SIREN : 402531420 - CODE APE : 1082Z
www.iledere-chocolats.com

Île de Ré Chocolats
vous souhaite de très belles fêtes de fin d’année !!!

FRAIS DE LIVRAISON

De 0 à 300€ 24,00€ TTC
De 301€ à 500€ 12,00€ TTC

Supérieur à 500€ Livraison offerte
Minimum de commande 150,00€



MAGASIN ST-MARTIN-DE-RÉ

MAGASIN LA ROCHELLE

MAGASIN ROCHEFORT

MAGASIN LA ROCHELLE
53,59 boulevard Joffre 17000 La Rochelle
Accès handicapés dans nos deux boutiques.

Horaires d’ouverture : 
Du mardi au samedi de 10h à 13h et de 14h30 à 19h.

MAGASIN SAINT-MARTIN-DE-RÉ
15, avenue de Philippsburg 17410 Saint-Martin de Ré
Horaires d’ouverture : 
Du mardi au samedi de 9h30 à 13h et de 14h30 à 19h.
Visite découverte : 
VISITES GRATUITES avec démonstration 
d’un chocolatier :
• Pendant les vacances scolaires (sauf Noël), juin et 
septembre : une visite à 15h30 du mardi au vendredi
• En juillet et aout : une visite à 11h et une à 15h30 du 
lundi au vendredi
GROUPES sur réservation : 5€/pers (Réservation qui 
comprend visite, dégustation et cadeau)

MAGASIN ROCHEFORT
95 Rue des Pêcheurs d’Islande 17300 Rochefort
Horaires d’ouverture : 
Du lundi au samedi de 09h30 à 19h00.

Faîtes un voyage
gourmand
À la découverte de la magie du Chocolat, en famille ou en groupe, 
nous vous accueillons sur l’Île de Ré, pour découvrir l’exposition et 
le film sur l’histoire du cacao. 

Notre maître Chocolatier vous fera partager ses secrets au travers des 
spécialités uniques, telles que les pommes de terre de l’Île de Ré ou le 
Fort Boyard. C’est au cœur de nos boutiques que vous pourrez retrouver l’ensemble de nos créations 
réalisées par nos chocolatiers. Des chocolats rares, intenses et passionnément gourmands !

À Saint-Martin-de-Ré, La Rochelle et Rochefort, nos boutiques vous offriront également un large 
choix de produits locaux et régionaux pour satisfaire tous les gourmands et gourmets.

www.iledere-chocolats.com



ÎLE DE RÉ CHOCOLATS
ZA des Rivauds Nord, 16 rue Elie Barreau, 17000 La Rochelle 
Tél : +33 (05) 46 68 72 40 / secretariat@idr-chocolats.com

SIREN : 402531420 - CODE APE : 1082Z
www.iledere-chocolats.com
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